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Remo-Fresh introduceert 100 % gare aardappelproducten

“ o0
met behoud van de natuurlijke aardappelsmaak en
voedingswaarde.
" Grondstof : Aardappelras = vastkokend type
Dit vastkokende aardappelras garandeert een eindproduct met een gele kleur
en heeft een voortreffelijke smaak.
Maatsortering : Krielaardappelen : 20-27 mm
Fijne aardappelen : 27-34 mm
. Grove aardappelen : 32-40 mm
Gehalveerde aardappelen
- Aardappelkwartjes
- Aardappelblokjes : 16x16x16 mm
Aardappelschijfies : 6-7 mm
Verpakking:  De gekoelde aardappelen worden verpakt in een oranje folie zonder enig

gebruik van bewaarmiddelen.
Verpakking in zakken van 2 kg of 4 kg.
In dozen van 6x2 kg of 3x4 kg.

aarheid: 6 weken indien de aardappelen worden bewaard in een koelkast tussen
2°C en 4°C.

Voedselveiligheid : De volledige keten vanaf het poten van de aardappelen tot levering
bij de klant staat onder toezicht van een kwaliteitsverantwoordelijke
die het kwaliteitszorgsysteem BRC hanteert.

Voordelen : +) Koude gerechten, klaar om te serveren onmiddelijk uit de verpakking.
+) Warme gerechten, de aardappelen enkel opwarmen of regenereren met
als gevolg minder verbruik van energie en efficiéntere benuttiging van
de keukenapparatuur en personeel.
+) Geen gewichtsverlies : 1 kg kopen = 1 kg serveren
+) Lange houdbaarheid met behoud van de natuurlijke aardappelsmaak en
voedingswaarde, optimaal voor uw voorraadbeheer.
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